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@/ 1. FINALIDADE @
INDICE DE ASSUNTOS Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padres de identidade e qualidade
Pag minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela logistica
de subsisténcia.
1 FINALIDADE.. 4
2 OBJETIVO..... 4 2. OBJETIVO
B ECIBEAGRO.. ... ccssimisimmisaisiss 4 Padronizar as condigbes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
4 CONDIGOES DE RECEBIMENTO. ... 4 artigo Leita em po instanténeo.
5 VALIDADE 5 "
3. LEGISLACAO
6 REQUISITOS DE ARMAZENAGEM.... 2 O leite em po6 instantaneo deve atender aos requisitos estabelecidos nas
B.1 EMBALAGEM............coniimniinnnitcinsosnssnsnanansssonsesnnsssnarsanssressssss ansssnnsnsansns san 5 seguintes legislagbes:
B2 ROVULAGEM. :ocsssssopmy iy sourssssisesssasisaniesansssammnssins g Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;
7 PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE 6 Portaria MAA n° 368, de 4 de setembro de 1997;
RDC ANVISA n® 91, de 11 de maio de 2001;
7:4 CRITERIO ORGANOLEPTICO.........covsieaisivaesssmsosis ssossisasmsssaiiiininensions B Portaria INMETRO ne 157, de 19 de agosto de 2002;
7.2 CRITERIOMAGCROSCOPICO ... siccviivisie ibhisiaitbisinsmimsnssavinnnmsasarbisbosssinasss 6 RDC ANVISA n® 259, de 20 de setembro de 2002;
Lei n® 10.674, de 16 de maio de 2003;
7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO. ........... 8 RDC ANVISA n® 360, de 23 de dezembro de 2003;
7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO.... 6 IN MAPA n® 09, de 04 de maio de 2004;
RDC ANVISA n2 123, de 13 de maio de 2004;
8 CLASSIFICACAO DO ARTIGO et IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;
8 DISPOSIGOES FINAIS.........omuommmirecriimemnrsimmssemsse s ssssessssssssssssssssssmssassnsssarinss 1 RDC ANVISA n¢ 163, de 17 de agosto de 2006;

RDC ANVISA n® 7, de 18 de fevereiro de 2011;
RDC ANVISA n? 14, de 28 de margo de 2014;
Decreto n® 9.013, de 29 de margo de 2017;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018,

IN MAPA n® 53, de 1 de outubro de 2018;

RDC ANVISA n® 331, de 23 de dezembro de 2019;
IN ANVISA ne 60, de 23 de dezembro de 2019;
Decreto n®10.468, de 18 de agosto de 2020;

RDC ANVISA n® 429, de 08 de outubro de 2020.

4. CONDIGOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | temperatura ambiente.

produto

CondigGes de | classificagdo do produto na rotulagem divergente do
recusa imediata produto contratado.

Transporte veiculo adequado para o transporte de alimentos.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove) meses

nas condigbes de conservagéo constante na rotulagem. @/

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM
6.1.1 As especificagbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das

embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército sao as
seguintes:

produto embalado em saco aluminizado resistente,
atoxico, hermético e que confira protegéo
adequada ao produto durante o periodo de
estocagem.

Capacidade: 1 kg.

Embalagem priméria produto embalado em lata metélica de boa
qualidade, resistente, atxica, isenta de avarias ou
ferrugem, hermética e que confira protegéo
adequada ao produto durante o periodo de
estocagem.

Capacidade: 10 kg.

caixa de papeldo resistente, lacrada com fita
adesiva ou cinta, resistente ao impacto e que |he
confiram uma prote¢do apropriada durante todo
periodo de validade.

Capacidade da caixa para produto embalado em
saco aluminizado: 10 kg.

Capacidade da caixa para produto embalado em
lata lica: 20 kg.

Embalagem secundéria

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA
n® 91, de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens
e equipamentos em contato com os alimentos.
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6.2ROTULAGEM

Informagbes obrigatorias:

- identificagio da origem;

- condigdes de armazenagem;
- modo de preparo;

impressa na | - identificagéo do lote;
Embalagem priméria | embalagem - peso liquido;

priméria - data de validade;

- informag&o nutricional;

- lista de ingredientes

- nimero do registro do produto no
Orgao fiscalizador.

Informagdes obrigatorias:

- identificagéo da origem;

- condigdes de armazenagem;

- identificagdo do lote;

- peso liquido;

- data de validade;

- nimero do registro do produto no
Orgao fiscalizador.

etiqueta adesiva
ou impresséo na
caixa

Embalagem
secunddria

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE
7.4 CRITERIO ORGANOLEPTICO

[ Aspecto po fino, uniforme e sem grumos.

Cor branco ou levemente amarelado.

QOdor e sabor agradavel, ndo rangoso, semelhante ao leite fluido

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIMICO

DETERMINAGOES PADRAO
Umidade <5,0%
Acidez titulavel (ml de NaOH 0,1N/1
solidos néo gordtfrosos) % | s18.0m
indice de insolubilidade (ml) <1,0ml
Particulas queimadas (méx) Disco B
Pesquisa de amido negativo

7.4  CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrées microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n® 331, de 23 de dezembro de 2019 e IN ANVISA n® 60, de 23 de
dezembro de 2019.
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MICROORGANISMO n | VMP RESULTADO EXIGIDO
Salmonellal25g 10 | Aus | Satisfatério com qualidade aceitavel
Enterobacteriaceae/g 5 10 io com qualidade aceitavel
Aerobios mesofilos/g 5 | 3x10* | Satisfatério com qualidade aceitavel
Estafilococos coagulase 5 10 | Satisfatério com qualidade aceitavel
positiva/g

n = n° de unidades amostrais; VMP = valor maximo permitido

8. CLASSIFICAGAO DO PRODUTO
0O leite em po sera classificado conforme o teor de gordura nos seguintes tipos:

CLASSIFICACAO TEOR DE GORDURA
INTEGRAL 226%
PARCIALMENTE DESNATADO | >1,5% e <26%
DESNATADO £1,5%

O leite em po sera classificado como ‘instantaneo” se atender aos seguintes
requisitos:

CLASSIFICACAO [ PADRAO
Dispersabilidade Umectabilidade
INTEGRAL 285% <60s
PARCIALMENTE DESNATADO =90% <60s
| DESNATADO 290% <60s

9. DISPOSIGOES FINAIS

Este BT revoga o BT30.404-18 (1? Ed) e esta sujeito a alteracdes, conforme
atualizagio da legislagéo sanitaria.

Brasilia, OF, 44 de aye1iG de 2021.
MA‘M wilon floclac /l,éum_

Gen Bda WASHINGTON ROCHA TRIANI
Diretor de Abastecimento



