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1. FINALIDADE

iNDICE DE ASSUNTOS Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrées de identidade e qualidade
Pag minimos a que deveréo observar os géneros alimenticios adquiridos pela logistica
de subsisténcia.
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O café torrado e moido deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
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Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;

RDC ANVISA n2 23, de 15 de margo de 2000;
RDC ANVISA n° 12, de 2 de janeiro de 2001;

RDC ANVISA n2 91, de 11 de maio de 2001;
Portaria INMETRO n2 157 de 19 de agosto de 2002;
RDC ANVISA n2 259 de 20 de setembro de 2002;
Lei n® 10.674, de 16 de maio de 2003;

RDC ANVISA n2 360, de 23 de dezembro de 2003;
RDC ANVISA n2 277, de 23 de setembro de 2005;
RDC ANVISA n2 163, de 17 de agosto de 2006;
Resolugédo SAA/SP n° 31, 22/06/07;

Portaria INMETRO n° 153, de 19 de maio de 2008;
RDC ANVISA n° 07, de 18 de fevereiro de 2011,
RDC ANVISA n2 14, de 28 de margo de 2014,
RDC ANVISA n° 240, de 26 de julho de 2018;
RDC ANVISA n? 331, de 23 de dezembro de 2019;
IN ANVISA n? 60, de 23 de dezembro de 2019;

IN MAPA ne 23, de 25 de margo de 2020.
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4. CONDIGOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | temperatura ambiente.
produto
Condigoes de | classificagdo do produto na rotulagem divergente do
recusa imediata produto contratado.

auséncia do certificado da Qualidade Global do Café.
Transporte veiculo adequado para o transporte de alimentos.
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5. VALIDADE

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 10 (dez) meses
nas condi¢des de conservagado constante na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacdes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército sao as
seguintes:
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7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 QUALIDADE GLOBAL DA BEBIDA

CATEGORIA PADRAO(*)

Nota de Qualidade global Faixa de 7,3 a 10.
Moagem Fina ou Média
Ponto de torra SCAA #55a 75

saco a vacuo puro, atdxico, resistente ao impacto, com
vedagdo forte e com alta barreira protetora a luz,
umidade e oxigénio.

Peso liquido: 500 gramas

Embalagem primaria

(*) Conforme resultado obtido no Laudo/Certificado de Qualidade Global do Café,
fornecido por laboratério especializado.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer tipo de matéria estranha ao produto.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIiMICO

conjunto de unidades primarias embalado em caixa,
resistente, que confira protecéo apropriada ao produto
durante o periodo de estocagem.

Capacidade: 10 kg.

Embalagem secundaria

DETERMINACOES PADRAO
Umidade <5,0%
RMF <5,0%
RMF (insoltvel em acido cloridrico a 10%) | <1,0%
Extrato Aquoso >25,0%
Extrato Etéreo >8,0%

6.1.2 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA
n2 91, de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens
e equipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Artigos com data de fabricacdo até a 23 de dezembro de 2020,
cumpriréo os padrées microbiolégicos estabelecidos pela RDC ANVISA n® 12, de 2
de janeiro de 2001, até o fim de seus prazos de validade.

Informagdes obrigatérias:
- identificacéo da origem;
- denominagéao de venda;
impressa na | - identificagdo do lote;
Embalagem primaria embalagem - peso liquido;

primaria - data de fabricacao

- data de validade;

- modo de preparo;

- modo de armazenagem.

MICRORGANISMO ACEITABILIDADE

Coliformes a 45°C/g - 10

7.4.2 Artigos com data de fabricagéo posterior a 23 de dezembro de 2020,
cumprirdo os padrées microbiolégicos estabelecidos pela RDC ANVISA n® 331, de
23 de dezembro de 2019 e IN ANVISA n® 60, de 23 de dezembro de 2019.

Informagdes obrigatérias:
- identificag&o da origem;

MMMMMM oy | - denominagéo de venda;
Embalagem secundaria | . % - classificagédo do produto;

impressdgo na | . . = :

cailsa - identificacéo do lote;

- peso liquido;
- data de validade;

MICROORGANISMO n[c m M ACEITABILIDADE
Salmonella/25g 5] 0| Aus - (1)
Escherichia colilg 5 [ 3] 10° 10° (2)

ﬁ

|

(1) Satisfatério com qualidade aceitdvel: se o resultado obtido em todas as
unidades amostrais (n) for auséncia ou menor ou igual a m;

(2) Satisfatério com qualidade aceitdvel: se o resultado obtido em todas as
unidades amostrais (n) for menor ou igual am
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8. DISPOSIGOES FINAIS




